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KAKAOLU KEK

200 gr. margarin ya da tereyagi
300 gr. tozseker

4 yumurta

1/2 kilo un

Bir paket maya

Biraz Sat

Bir corba kasigi kakao

Tuz

Bir kaba, kugbasi dogranip oda sicakliyinda ¢dzilmis tereyadini ya da margarini koyun. Mikser ya da elle
¢irpin. Tozsekeri ve yumurtalari ilave edin. Karigsimi beyaz bir kdpuk haline gelinceye kadar karistirmaya devam
edin. Elenmis unu, bir paket mayayi, bir tutam tuzu ve gerekirse biraz siti ekleyin. Karisimi ikiye ayirin ve birine
kakaoyu karistirin. 1,5 litrelik kek kalibini énce yaglayin, sonra una bulayin. Yagh yumurtal sekerli karigimi,
kalibin dibine yayin. Kakaolu karigsimdan bir kat dékin. Malzemeler bitene kadar sirasiyla bu katlari tamamlayin.
Bir spatulayla ylzeyi diizeltin ve énceden isittiginiz 180 derecelik firnda 40 dakika pigirin. Turtay! soduttuktan
sonra servis tabagina alip dilimledikten sonra servis yapin.
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