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KAKAOLU KEK

Malzemeler:
3 yumurta
1 su bardağı şeker
Yarım su bardağı sıvı yağ
1 su bardağı yoğurt
1 paket vanilya
2 yemek kaşığı kakao
1 paket kabartma tozu
alabildiğine un

Hazırlanışı:
Yumurta ve şeker köpürene kadar çırpılır.Ardından sıvıyağ koyulur.(her malzeme2-3 dakika iyice
çırpılır.)Yoğurtda konulur. Vanilyada çırpılır.Ardından un hamur kıvamına gelene kadar eklenir.En son kabartma
tozu eklenir.Çiçek şeklindeki kek kalıbı iyice yağlanır hazırlanan hamur dan 3 yemek kaşığıalınır ve 2 yemek
kaşığı kakao eklenir çırpılır yağlanan kalıba önce hamur sonra ayrı kabdaki kakao eklenip hafifce
yayılır.Ardından 180 derecede ısıttığınız fırında pişirilir.
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