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KAKAOLU KEK

Malzeme:

3 adet yumurta

2 su bardagdi Tozseker

1/2 su bardag sivi yag

1 su bardag st

1Corba kasigi yogurt

3 Corba kasigi kakao

2 Su bardagi un

1 Paket Bizim Mutfak Kabartma Tozu
1 cay kasigi karbonat

1 kahve fincani damla cikolata
1 Su bardag visne

Oncelikle 50 gr tereyagini erittim, icine elenmis kakaoyu ve bir gimdik tuz ekledim, iyice karigtirdim, sogumaya
biraktim. Yumurtalar ve sekeri 3-4 dk ¢irptim. Findikyadi ve situ ekleyip, ¢irptim. Un, kabartma tozu ve
karbonati eleyerek ekledim, disiuk devirde karstirdim. Ben igine damla ¢ikolata da ekledim. Yaglanmis kaliba
karisim dokultr, kek harci akici kivamda oluyor. Ben Uzerlerine vigne de dizdim. 170 derecede 35-40 dk. igine
batirilan kiirdan temiz ¢ikana kadar pisirilir. Kek iyice soguduktan sonra Gzerindeki desenlerin bosluklarina toz
fistik doldurarak siisledim. Aklima regelle siislemek gelmisti ama denemedim. Regelin lizerinden akmamasi igin
koyu kivamli bir regel kullanmak ve servisten 6nce sislemek gerekir diye dustiniyorum.

© lezzetler.com tarif no:51073 « adi:Kakaolu Kek * gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:14.05.2025 - 03:59


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-kek-vt39388
http://www.tcpdf.org

