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KAKAOLU KEK

Malzeme

- 1 adet yumurta

- 1 su bardagi Sivi Sana

- 1 buguk su bardag@i pudra sekeri
- 1 su bardagi st

- 2 su bardagi un

- 3 yemek kasig1 kakao

- 1 tath kasig1 Targin

- 2 ad limon suyu

- 1 paket Kabartma tozu

Hazirlanisi

Derin bir kAsede yumurta ve sekeri mikser ile krema kivamina gelene kadar girpiniz.

Yumurta ve seker krema kivamina gelince igine siitl ve yumusamisg Sana'yi ilave edip, ¢cirpmaya devam ediniz..
Daha sonra i¢ine unu, kakaoyu, kabartma tozunu, tarcini bir sizgeg eleyerek ilave edip, karigtiriniz..

En son harca limon suyunu ekleyip, karigtirin.Kek harcini, sivi sana ile yagladiginiz kek kalibina dokun.
Onceden 185 C isitilmis firnda 35-40 dakika pigirin.

Pisen keki kalibinda 10 dak sogutup, servis tabagdina ters cevirip, ¢ikarin.

Keki soguk olarak servis edin.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 03.05.2024
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