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KAKAOLU KEK

3 corba kasiJi kakao

1 su bardagi pudra sekeri
1 cay bardagi su

1 paket margarin

4 adet yumurta

1.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Kakao, pudra sekeri ve 1 ¢cay bardadi suyu karistirip orta boy bir tencerede kaynatin. Atesten aldiktan sonra 1
paket (250 gr.) margarini ekleyerek karistirin ve sogumaya birakin. Yumurta sarilarini aklarindan ayirin ve
yumurtanin sarilarini kakaolu karisima ekleyip, karistirin. Bu karigimdan bir su bardagini pismis kekin tzerine
dékmek igin ayirin. Un ve kabartma tozunu karigima yedirin. Hamuru yaglanmis kek kalibina doékiin ve orta
ayarda 45 dakika pisirin. Pisen keki kalibindan ¢karip ayirmis oldugunuz sosu dokin.
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