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KAKAOLU KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
1 su bardag st

1 su bardagi sivi yag
2,5 su bardagi un

3 yemek kasigi kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilin

Firini 6nceden 1sitmak, kekin esit sekilde pismesine yardimci olur.

Derin bir karistirma kabinda yumurta ve toz sekeri, seker tamamen eriyene kadar mikserle cirpin (yaklasik 3-4
dakika).

Girpmaya devam ederek st ve sivi yadi karigima ekleyin.

Ayri bir kapta un, kakao, kabartma tozu ve vanilini eleyerek karistirin. Béylece topaklanmayi énlemis olursunuz.
Kuru malzemeleri azar azar sivi karisima ekleyerek spatula veya disik hizda bir mikserle karistirin.

Karisim puriizsuz bir kivama gelince durun.

Yaglanmig ve unlanmig kek kalibina karigimi dokin. Kalibi hafifge tezgaha vurun ki hava kabarciklari giksin.
Onceden i1sittiginiz 180 derece firinda yaklasik 35-40 dakika pisirin.

Kirdan testi yaparak kekin pistiinden emin olun (ktrdan temiz gikmal).

Kek tamamen soduduktan sonra kaliptan ¢ikararak dilimleyip servis yapabilirsiniz.
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