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KAKAOLU KEK

3 adet yumurta

3 su bardagi un

1 su bardag st

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Yarim ¢ay bardagi maden suyu
Yarim ¢ay bardagi kakao

Bir karistirma kabinin igerisine yumurtalari kirip toz sekerle ¢irpin.

Toz seker tamamen erididi zaman igerisine maden suyu, sut ve sivi yadi ekleyerek ¢irpin.
Ardindan igerisine kakao ve unu yavas yavas ekleyerek karistirin.

Daha sonra vanilya ve kabartma tozu ekleyerek spatulayla karigtirin.

Kek kabinin igerisini yaglayin.

Elde ettiginiz karnisimi, kek kalibinin igerisine bosaltin.

Firini énceden 180 derecede isitin ve keki 30 dakika boyunca pisirin.

30 dakikanin sonunda keki firindan ¢ikarin ve iliyana dek bekleyin.

Iidiktan sonra kek kalibindan cikarin.
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