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KAKAOLU KEK

1/2 bardak sivi yag
1,5 bardak sit

2 bardak un

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilin

1 bardak seker

1 yemek kasigi kakao

Once kek kalibimizi tereyadi ile yaglayip unluyoruz ve keki hazirlayana kadar buzlukta bekletiyoruz. Seker,
vanilin ve sivi yagi mikserle ¢irpiyoruz. Daha sonra un, kabartma tozu ve sitl ilave ederek karigimi hazirliyoruz.
Kek hamurundan biraz ayiriyoruz. Yaglanmig kek kalibimiza kalan karigsimi dékiyoruz. Ayirdigimiz hamura
kakao koyarak karigtirabilirsiniz. Kakaolu hamuru da kalibin Gizerine dkerek kiirdan ile sekiller verebilirsiniz.
Onceden isitilmig 180 derece firnda 40 dakika pisiriyoruz.
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