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KAKAOLU KEK

1.5 su bardagi seker
180 gram tereyagi

3 adet yumurta

2 su bardagi un

2 paket kabartma tozu
1 cay kasigi karbonat
1 paket vanilya

2/3 su bardagi kakao
1 tutam tuz

1 tath kasidi tarcin
100 ml stt

1 paket kakao

Kalip igin:

1 cay bardagdi yulaf ezmesi
Tereyagdi

Margarin ve sekeri bir kaba alin, krema kivamina gelene kadar ¢irpin. Yumurtalari tek tek tzerine ilave edin ve
cirpma iglemini srdlrtin. Un, kabartma tozu, karbonat, vanilya, kakao, tuz, targini eleyerek karigima ekleyin.
Ustline sitl de katip, karistirmaya devam edin. Homojen bir harg elde edene kadar karigtirin. Kek kalibinin
dibini tereyagi ile iyice yagdlayin. Sonrasinda Uzerine yulaf ezmesi serpistirin. Kek harcinizi yavas bir sekilde
kaliba dokun.

Onceden 1sitmis oldugunuz 170 derecelik firinda kekinizi pismeye birakin. Firin tipine gére pisme suresi
degismekle birlikte ortalama 30 dakika sonunda kakaolu kekiniz pismis olacaktir. 20 dakikadan sonra kirdanla
kekin pisip pismedigini kontrol edebilirsiniz. Pigen kakaolu kekinizi iimasi i¢in kenara alin. lhyan keki ¢ikarmak
icin kalibi ters ¢evirin. Kakaolu kekin izerine dilerseniz cikolata sosu ilave ederek de servis edebilirsiniz.
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