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KAKAOLU KEK

3 tane yumurta

2 su bardagi kadar toz seker

1 su barda@ kadar stt

2 su bardagi ile un

Yarim paket eritilmis tereyadi ya da margarin
5 yemek kasigi ile kakao

1 tane kabartma tozu

1 tane vanilya

Kek Kalibinin Yaglamasi igin:

Siviyag

Derin bir kapta Yumurta ve toz sekeri bir mikser ile hizlica ¢irpin.

Satu, eritilmis tereyagdini ve vanilyayi ekledikten sonra ¢irpma islemine devam edin

Kekinizin harcina elenmis unu kakao, ve kabartma tozunu ilave ettikten sonra karistirin.

Hazirladiginiz kakaolu kek karigimini dnceden yaglamig oldugunuz kek kalibina dokun.

Onceden isitilmis 175 derece firnda 35 dakika kadar pisirdikten sonra Igini gekmesi icin bekledikten sonra
kekinizi kalibindan gikartin.

Istege gore; hazirladiginiz gikolata sosu, renkli sekerler ya da rendelenmis hindistancevizi ilave ederek servis
edin.
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