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KAKAOLU KEK
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3 adet blyuk boy yumurta
1 su bardagi toz seker

1 su bardag st

1 su bardagi + 3 ¢orba kasigi sivi yag
2.5 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2 corba kagig kakao

Kek Kalibi Igin:

1 corba kasig zeytinyagi
1 corba kasigi un

Yumurta ve toz sekeri mikserle iyice ¢irpin. Siit ve 1 su bardagi sivi yag ekleyip ¢irpmaya devam edin. Ayri bir
yerde un, kabartma tozu, vanilyay birlikte eleyip, yumurtali karigsima ekleyin ve ¢irpin. Daha sonra kek
hamurundan 1 ¢orba kasesi kadarini kenara ayirin. Kaseye, ayri bir yerde ¢irptiginiz kakao ve 3 ¢orba kagigi sivi
yagdl, ayirdiginiz hamura katip karistirin. Bu agsamada kakaolu hamur sert bir kivam aldiysa 2-3 ¢orba kasigi st
ilave edebilirsiniz. 3 Ortasi delik, orta boy yuvarlak bir kek kalibini zeytinyagr ile yagdlayip, unlayin ve fazla ununu
silkeleyin. Sade kek hamurunun yarisindan fazlasini kaliba dékin. Uzerine kakaolu kek hamurunu dékup, kalibi
hafif¢e sallayin. Kalan sade kek hamurunu kaliba dékin. Onceden isitiimis 180 derece firinda 35 dakika pisirin.
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