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KAKAOLU KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi toz seker
1 su bardag sivi yag

1 su bardag st

1 klicUk paket kakao

2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

IIk 6nce toz seker ve yumurtay ¢irpin. Ardindan sivi yag ve yogurdu ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Daha sonra kabartma tozu, vanilya, kakao ve elenmis unu ekleyip kivam alana kadar ¢irpin.

Finninizin 1sisina goére (180-200 derece) yaklasik 30-35 dakika pisirin.

Firndan aldiktan sonra soguyana kadar kalipta bekletin. Soguduktan sonra kekinizi ¢ikarabilirsiniz. Kekin
Uzerine ¢ikolatali sos yapabilir, meyvelerle veya fistikla stsleyebilirsiniz.
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