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KAKAOLU KEK

4 yumurta

2 bardak seker

1 bardak hindistancevizi situ

1 bardak sivi yag

3 bardak un

4 yemek kagig kakao

1 tath kasidi organik vanilya surubu
Bir tutam tuz

1 yemek kagigi tarcin

1 paket kabartma tozu

Istege gore cikolata pargalari

1/2 bardak findik ya da ceviz
Sislemek icin krema ve ¢gesitli taze ya da donmus meyveler

Yumurta ve sekeri iyice mikserle karistirdiktan sonra icine azar azar yagi ve sutl ilave edin. Ardindan un, tuz,
kabartma tozu, targin, vanilyayi ve kakaoyu ekleyin. Spatula ile homojen bir karigim elde ettikten sonra, igine
ceviz veya findik ile gikolata parcalarini dahil edebilirsiniz. Firin kabinin gekline gére yaglh kagit ya da tereyag ile
kabinizi yaglayin. Onceden isinmis 180 derece firinda yaklasik 35 dakika pisirin. Uzerini krema ve renkli
meyvelerle sUsleyin.
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