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KAKAOLU KEK

https://www.elele.com.tr

150 gr tereyagl, oda isisinda
270 gr toz seker

75 gr kakao

1 paket vanilya

2 yumurta

65 grun

File badem

Firini 170 dereceye ayarlayin. 23 cm[2llik kelepgeli kek kalibina yadl kagit serin. Tereyagi, seker, kakao ve
vanilyayi islya dayanikli gukur bir kaseye alin. Igi kaynayan su dolu bir tencerenin igerisine oturtun ve tereyagi
tamamen eriyinceye kadar karigtirin. Kaseyi ocaktan alip teker teker yumurtalari ekleyip spatula ile karigtirin.
Unu ekleyin ve hamuru kaliba aktarin. Uzerine file badem serpin. Firinda 20-25 dakika pisirin. Dilimleyip servis

yapin.
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