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KAKAOLU KEK

5 adet yumurta

5 kahve fincani toz seker
100 gram tereyagi

1 yemek kasigi limon suyu
5 kahve fincani un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 yemek kasigi kakao

Yumurta ve sekeri derin bir kaseye aktarin ve 2-3 dakika kadar mikserin orta devriyle girpin. Uzerine eritilmis ve
itilmig tereyagi ile limon suyunu ekleyin. Un, kabartma tozu, vanilya ve kakaoyu ekleyin.

TOm malzemeleri iyice karnstirdiktan sonra, oda sicakliginda yumusamis tereyagiyla yagladiginiz firin kalibina
dikkatlice bosaltin. Bu arada firninizi 175 dereceye ayarlayip yaklasik 40 dakika kadar keki pigirdikten sonra
¢ikarin. Sogumasini bekleyip dilimleyerek servise sunun.
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