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KAKAOLU KEK

5 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardadi + 3 ¢orba kasigi ilave un
1- 2 corba kasig kakao

1 ¢orba kasigi limon suyu

Limon kabugu rendesi

Yarim paket vanilya

1- Kalip yaglanip unlanir. Firin yakilr.

2- Yumurtalar bakir bir tencerede sekerle birlikte koyu yogurt kivamina gelinceye kadar carpilir.
3- Limon kabugu rendesi, vanilya, limon suyu katilip 1- 2 defa ¢arpilir.

4- Elenmig un konup kaslikla karistirilir. Yarisi kaliba bogaltilir.

5- Tencerede kalana kakao elenir. Karigtirilip kaliba ilave edilir.

6- Orta hararetli firnda 35- 40 dakika pisirilir.

Not:Firnndan giktiktan sonra ilininca kaliptan ¢ikarilir. Pudra seker elenir ve dilimlenir.

ML® Misirunlu Esmer Kek icin tiklayin
ML® Madlen Kek (gorsel)
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