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KAKAOLU KEK
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3 yumurta

2 kaslk kakao

Yarim su bardag seker

Yarim su bardag@i sivi yag

1 kabartma tozu

Yarim su bardag: st

1 su barda@i ¢ekilmis kakaolu bisk{vi
2 yemek kasigi hindistan cevizi

1,5 buguk su bardagi un

Oncelikle biitiin malzemeleri bir kaba bosaltip iyice karistiralim. Daha sonra yagdlanmis kek kalibina bosaltalim.
200 derece firinda yaklasik 30 dakika pigirelim. Pistigini anlamak igin sivri bir bigak ile kontrol edebilirsiniz.
Bigaga yapismiyorsa, kek hamurunuz pismis demektir. Firinda ¢ikardiktan sonra sicakligr gegtikten sonra
servise hazirdrr. Istege gore stslemek igin pudra sekeri sepeleyebilirsiniz.
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