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KAKAOLU KEK

2 yumurta
100 gr. margarin
300 gr. şeker
300 gr. un
100 gr. kakao
1 paket kabartma tozu
6 çorba kaşığı yoğurt

Yumurta sarılarını yağ ve şekerle katıştırdıktan sonra yoğurdu suyla ezip karışıma katın. Kakao, un ve kabartma
tozunu da ekleyin. Yumurta aklarını ve şekeri kar haline gelene kadar çırptıktan sonra yavaşça hamura
karıştırın. Hamuru yağlanmış kek kabına dökün, orta ısıdaki fırına sürün. Üzeri kızarınca çıkarın.

ML® Lokumlu Kek için tıklayın
ML® Lokumlu Kek (görsel)

© lezzetler.com tarif no:12382 • adı:Kakaolu Kek • gönderen:AyGölgesi • indirme tarihi:10.05.2024 - 17:07

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-kek-vt502
https://tr.ml.md/lokumlu-kek-vt1625
https://video.lezzetler.com/lokumlu-kek-gorsel-vt52629
http://www.tcpdf.org

