—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

KAKAOLU KEK

2 yumurta

100 gr. margarin

300 gr. seker

300 gr.un

100 gr. kakao

1 paket kabartma tozu
6 corba kasigi yogurt

Yumurta sarilarini yag ve sekerle katistirdiktan sonra yogurdu suyla ezip karisima katin. Kakao, un ve kabartma
tozunu da ekleyin. Yumurta aklarini ve sekeri kar haline gelene kadar ¢girptiktan sonra yavagga hamura
karnstinn. Hamuru yaglanmis kek kabina dékiin, orta isidaki firina sdriin. Uzeri kizarinca gikarin.

ML® Lokumlu Kek icin tiklayin
ML® Lokumlu Kek (gorsel)
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