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KAKAOLU KEK

1 kliclk paket margarin yagdi «125 gr.»
3 yumurta

125 gr. toz seker «3/4 bardak»

2 ¢orba kasiJ! piring unu

3 ¢orba kasiJi un

1 cay kasigi kabartma tozu

1 dolu corba kasigi iyi cins kakao

Derin bir kapta yag tahta kasikla iyice dévilerek yumusatilir. Sonra seker ilave edilerek tekrar 15 dakika sure ile
ve ara vermeden vurulur ve bu esnada yumurtalarin sarilari birer birer ve vurulmaya ara vermeden ilave edilir.
Yumurtalarin aklari ayrica kati kdpik haline gelinceye kadar vurulur. Un, piring unu, kakao ve kabartma tozu
kanstirilarak ilk karigima katilir ve halledilir en sonra vurulmus olan yumurta aklar da konur. Ve iyice karigtirilir.
Elde edilen namur, yaglanip unlanmis bir kaliba aktarilarak firina verilir ve ortalama 30 dakika sonra alinip
soguduktan sonra tzerine pudra sekeri serpilerek servise konur.
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