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KAKAOLU KEK

Kullanilacak malzeme:

4 yumurta,

4 kahve fincani tozseker,
1 cay kasigi vanilya,

6 kahve fincani un,

125 gr margarin,

1 kahve fincani kakao.

Yapiligt:

Yumurtalar ve seker porselen veya cam bir kapta ezilmis yogurt kivamina gelinceye kadar ¢irpilir. Elenmis un,
vanilya ve eritilmis margarin karigima katilarak iyice karistirilir. Hamurdan bir kisim baska kaba alinir ve 1 kahve
fincani kakao ilave edilerek karistirilir. Kek kalibi yaglanir, unlanir. Kaliba énce kakaosuz hamur, lzerine kakaolu
hamur dékaldr. Orta isili firinda 40 dakika pisirilir. Firindan alindiktan sonra, bas asagdi edilerek kek kaliptan
cikarilir. Kakaolu kismi Uste gelecek sekilde servis tabagina alinir, sogumaya birakilir. Soguk servis yapilir.
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