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KAKAOLU KAYISILI KEK

3 su bardagi un

3 adet yumurta

1 su bardag st

4 corba kasigl kakao
1,5 su bardagi seker

1 paket kabartma tozu
1 cay kasigi tarcin

1 paket vanilya

2 cay bardagi sivi yag
20 adet kuru kayisi

Yumurtalar bir kabin iginde ¢irpin. Uzerine seker ilave edin ve girpmaya devam edin. Uzerine siit, sivi yag, un,
kabartma tozu ve vanilyayl koyup ¢irpmaya devam edin. Bunun igine kakao, kip kesilmis kayisilar birakip
karnstinn. Yaglanmis ve unlanmis kek kalibina kakaolu kek harcindan dékin ve 170 derecedeki dnceden
isitilmig firinda 35 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin. Cikinca Gzerine minik kayisi kipleri yapip ikram edin.
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