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KAKAOLU KARE DILIM KEK

170 gram tereyag

1,5 su bardag toz seker

3 adet yumurta

1 su bardagi un

50 gram kakao

1 paket kabartma tozu

2 paket vanilya

1,5 su bardagi dévilmdig ceviz

Uzeri igin:

10-12 adet bitter ya da sutli madlen ¢ikolata

Derin bir kabin iginde, oda sicakliginda iyice yumusamis tereyagi ve toz sekeri bir ¢atalla ya da mikserin diigiik
devriyle iyice ¢irpin. Kati bir krema kivamina getirin. Uzerine sirasiyla yumurtalari kirip, un ve kakaoyu ekleyin.
Yine surekli karigtirmaya devam ederken, kabartma tozu ve vanilyayla beraber dévilmas ceviz i¢ini de ekleyin.
Firninizi 175 dereceye ayarlayip, iIsinmaya birakin. Firina dayanikli kenarlari 2-3 parmak yUksekliginde, kliglk
boy kare bir kalibin icini bir giizel yaglayin. Koyu kivaml kek hamurunuzu bosaltip yayin. Firinin orta géziinde 25
dakika kadar pigirin. Bu arada cikolatalar da hazir bekletin.

Pisen kekinizi hemen firndan ¢ikarip, hi¢ vakit gecirmeden ince ¢ikolatalari sicak kekin Gzerine yerlestirip,
tekrar firina verin. Yaklasik 5 dakika firinlayip, ¢ikolatalarin erimesinin ardindan firindan ¢ikarin. Sogumasini
bekleyip, kare kare kesip servise sunun.
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