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Malzemeler:

2 adet yumurta

1 cay bardagi pudra sekeri
1 klicUk paket cikolata

1 paket vanilya

1 tath kasigi kabartma tozu
2 dolu ¢orba kasigdi tereyagi
2 corba kasiJi kakao

2 su bardagi un

Uzeri igin:

1 su bardag st

1 klicUk paket cikolata

1 tath kasidi nisasta

1 cay bardad seker

1 corba kasigi kakao

Yapimi:

KAKAOLU KARE KEK

Cukur bir kapta yumurta seker beyazlagsana kadar cirpilir. Uzerine yakmadan cikolata ile eritilmis tereyag,
kakao, vanilya, un ve kabartma tozu eklenir, kisa sire karistirilir. Karigsim kare, yaglanmis firin kabina dékulir.
Onceden isitilmis 175 derece firinda 35-40 dakika p|§|r|l|r Kek firindan ¢ikarilir, sogurken st malzeme kigik bir
tencereye konur, kisik ateste karistirarak pisirilir. Kek Uzerine dokdltr. 10 dakika sonra kare kare keserek

servise sunulabilir.
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