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KAKAOLU KARAKIZ KEKI

3 adet yumurta (oda sicakliginda)
1 Su bardag sit

2 Su Bardagi Seker

250 gr margarin

1 Paket Kakao

1 Paket Kabartma Tozu

2,5-3 Su Bardagi Un

Finni 180C ye ayarlayalim. Oda sicakligindaki yumurtanin énce sarisini sonra beyazini ¢irpalim, (bu arada
margarini eritmeye baglayabiliriz.) Seker ekleyip beyaz bir karisim elde edene kadar ¢irpalim. Soguk sttl
margarini ve kakaoyu ekleyip homojen bir karigsim elde edene kadar ¢irpalim. Bu karisimdan 1 bardak ayiralim.
Kek pistikten sonra bu ayirdigimiz miktari kekin tstline dékmek icin kullanacagiz. Kabartma tozu ve unu
eleyerek ekleyelim ve tekrar karistiralim. Hamurun kivamina gére 2,5 ya da 2,75 un ekliyoruz géz karari oluyor
birazcik civik olmasi kekin yumusak olmasini sagliyor.

Yapismasin diye yaglayip birazcik da unladigimiz kaliba ya da tepsiye dokip 45 dakika kadar pisiriyoruz.
Kirdan temiz ¢iktiginda kek hazir demektir.

Keki firindan ¢ikardiktan sonra sicakken kesip ayirdigimiz karigimi bu sekilde dékersek karigim kekin ara
dilimleri tarafindan de emilir ve daha glzel bir tad ortaya ¢ikar. Brownie tarzi istiyorsaniz buzdolabinda saklayin.
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