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KAKAOLU KARAKIZ KEKI

125 gr margarin

1,5 su bardagi seker
5 yumurta

Serbeti igin:

2 bardak su

1 bardak seker

1,5 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao
Kabartma tozu
Hindistancevizi
Kremasi igin:

2 yemek kasigi un

2 yemek kasigi pirin¢ unu
1 kg sit

Yagi eritin ve sogutun, yumurtayi bir kaba kirin ve Gzerine sekeri ekleyin, mikser ile 10 dakika ¢irpin, un
kabartma tozu kakao ve yag ekleyip karigtirin.

Yaglanmis kek kalibina ddkerek 180 derecelik firinda 40 dakika pigirin.

2 bardak su ile sekeri kaynatin soguduktan sonra kekin Ustiine dékdin.

S0tU unu piring ununu sekeri ateste katilagincaya kadar pisirin kekin tzerine dokUp sUsleyerek servis yapin.
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