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KAKAOLU KAR TANESI

50 gram tereyagi

2 corba kagsigi pekmez

1 su barda@i tam bugday unu
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi targin

1 cay kasigi toz zencefil

1 su bardagi esmer seker

1 adet yumurta

Tereyagi eriyene dek pekmezle birlikte 1sitin. Ayri bir yerde un, kabartma tozu, zencefil, tar¢in ve esmer sekeri
derin bir kasede karistirin. Pekmezli tereyagini ve yumurtalari teker teker kaseye ilave edip, sert bir hamur elde
edin. Hamuru yarim cm kalinliginda agip, kar tanesi seklindeki kalipla kesin. Onceden isitilimis 180 derece
firnda 15 dakika pisirin.
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