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KAKAOLU KAR TANELERI

Hamur Kurabiyesi:

1 2 Cay Bardagdi Bugday Unu (809)

1 Gay Bardagi Pakmaya Kakao (35g)
Tereyag (709)

1 Adet Yumurta

2 Gay Kasigi Turk Kahvesi

3 Cay Kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu (6g)
1 Su Bardagi Toz Seker (1759)

2 Yemek Kagigi Uzim Pekmezi

Bitter Gikolata (100g)

2 Yemek Kasigi St Uzeri igin:

1 Gay Bardagi Pakmaya Pudra Sekeri (609)

Firininizi 6nceden 1700C ayarlayin ve isitin.

Un, Pakmaya Kakao ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[Znu birlikte eleyerek bir karigtirma kabina aktarin.
Gikolatayi, caydanlik icerisinde 3-4 parmak kaynayan su izerinde ben-mari* tavasi veya isiya dayanikli bir kap
icerisinde eritin ve arada karistirarak sogutun.

Toz sekeri pekmez ile rondoda ¢ekerek inceltin. Daha sonra tereyad ile mikserle krema kivamini alincaya dek
¢irparak karistirin. Uzerine yumurtay da ekleyip 2 dakika daha ¢irparak karigtirin.

Unlu karigimi da ilave edip, ele yapismayan bir kurabiye hamuru elde edinceye dek kisaca yogurun.
Buzdolabinda 1 saat soguttuktan sonra hamurdan ceviz buyUkliginde parcalar koparip, Pakmaya Pudra
Sekeri[2ne bulayin ve pisirme kagidi serili firin tepsisine dizin.

Onceden 1700C isitilmis firnda 14-15 dakika pisirin. 1zgara teli Gizerinde sogutup servis yapin.
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