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KAKAOLU KALPLER

4 Bardak Kakaolu Piring Patlag (400-4509)
1 Gay Bardagdi Pakmaya Kakao (359)

3 Corba Kasig Tereyadi (459)

2 Yemek Kasigi Bal (60 g)

1 Su Barda@i Hindistancevizi Tozu (609)

1 Gay Bardagdi Pakmaya Pudra Sekeri

1 Su Barda@ Rendelenmis Bitter Cikolata

Bir sos tavasinda tereyagini eritin. Atesten alarak, igine rendelenmis ¢ikolatalari ekleyip, spatulayla iyice
karigtirarak eritin.

Tarifin bu noktasindan itibaren evdeki kiigtkler tamamini uygulayabilirler. Sos tenceresinin igine, kakao, bal,
kakaolu piring patlagini ekleyerek karigtirin. }

Yatay blyuk bir tabak veya buzdolabina sigabilecek bir tepsiye pisirme kadidi serin. Uzerine kalp seklindeki
kurabiye kaliplarini dizin.

Kaliplarin igini pirin¢ patlakli karigsimla doldurun.

Buzdolabinda sogumaya birakin.

2 saat sonra kaliplardan gikararak servis tabaklarina aktarin.

Uzerine Pakmaya Pudra Sekeri serperek soguk servis edin.
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