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KAKAOLU KALP BISKUVI

2 su bardagi un

4 corba kasigi nisasta

1.5 su bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

5 ¢orba kagiJi st

4 corba kasig margarin

1 paket vanilya

Tuz

Un, nisasta, kakao, pudra sekeri ve tuzu karistirip ortasini havuz gibi agin. Yumurta, st, margarin ve vanilyayi
ekleyip yogurun. Sert bir hamur elde edin. Aliminyum folyoya sarip buzdolabinda en az 10 dakika bekletin.
Merdaneyle agip kalipla arzu ettiginiz sekilde kesin. Yaglanmis tepsiye dizin. Onceden isitiimis 180 derece
firnda 15 dakika pisirin.
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