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KAKAOLU ISLAK KURABIYE

4 yemek kasigi kakao
125 gr margarin

1 adet yumurta

1 cay bardad seker

1 cay bardagdi sivi yag
1 adet kabartma tozu
1 adet vanilya

Aldig1 kadar un

3 cay bardag seker
3 ¢ay bardagi su

1 cay tabagi antepfistiyi tozu

(3 cay bardadi) su ve seker Once serbeti hazirlayin, kaynamaya bagladiktan sonra orta ateste 6-7 dakika daha
kaynatin Hamur malzemelerini un hari¢ karistirma kabina alin ve karistirin. Azar azar un ekleyerek ele
yapismayan yumusak bir hamur elde edin. (2,5 su bardagi+1 yemek kasidi un yeterli)Hamurdan istediginiz
blyUkllikte hamur parcasi alarak elinizde yuvarlayin ve yaglh kagit serdiginiz tepside 200 dereceli dnceden
iIsinmig firinda kurabiyelerin (zeri ¢catlamaya baglayana kadar (¢ok ¢abuk ¢atliyorlar, dikkat edin) pisirin ve
firndan alin.

Sicak kurabiyeleri soguk serbetin igine batirip gikartin, servis tabagina dizin. istediginiz gibi siisleyin (serbetten
¢ikartinca fazla beklerse Ustiine kullanilacak stsu tutmuyor)siye kurabiyeleri dizin.
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