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KAKAOLU ISLAK KURABIYE

125 Gr Sana Mutlu Aile
1 Paket kabartma tozu
1 Cay Bardagi sivi yag

1 Cay Kasigi limon suyu
3 Yemek Kagi§i kakao
3 Cay Bardag su

1 Adet yumurta

1 Paket vanilya

1 Cay Bardagi toz seker
3 Cay Bardag: seker

Once Kurabiyemizin serbetini hazirliyoruz.Seker ve suyu kaynadiktan 7-8 dk. sonra atesin altini kisip
kayanamaya birakiyoruz.Limon suyunu ekliyoruz ve atesten aliyoruz. Bunun ardindan kurabiye yapimi i¢in un
hari¢ tim malzemeleri kaba alip karistiyoruz.3 bardak Unuda ekleyerek yumusak bir hamur elde ediyoruz.
Hamuru kig¢Uk yuvarlaklar yaparak tepsimize diziyoruz.200 dereceli firinda pisiriyoruz ve soguyan serbete tek
tek batirip ¢ikartiyoruz. Tepsiye diziyoruz Uzerine hindistan cevizi ekliyoruz.
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