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KAKAOLU ISLAK KURABIYE

1 paket kabartma tozu
1 adet yumurta

1 cay bardadi seker
25 gr kakao

2,5 bardak un

1 cay bardagi sivi yag
250 Gr Sana Klasik
Serbet igin:

2.5 su bardagi su

2.5 su bardagi seker

un elenir margarin eklenir ve un ile beraber ufalana kadar el ile harmanlanir,ortasi havuz seklinde agllir,igine
siviyag yumurta eklenir kakao, kabartma tozu ve seker havuzun etrafina serpilir dnce havuz igerisindeki sivilar
karistirilir yavag yavas hamuru toplayarak yogrulmaya baslanir,yogrulup toplanan hamur tzeri streglenerek
buzdolabinda 2 saat dinlendirilir,dinlenen hamur cevizden biraz buyuk parcalar halinde yuvarlanir yagl kagit
serilmis tepsiye esit araliklarla dizilir,6nceden isitimig 180 derecelik firnda yalagik 10-12 dk pisirilir. pisen
kurabiyeler biraz idiktan sonra soguk serbete ters diiz yapilarak batirilip ¢gikartilir soguyunca servis yapilir.
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Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 12.03.2024
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