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KAKAOLU ISLAK KURABIYE

Malzemeler:

- Serbeti igin:

- 1 su bardagi seker

- 2 su bardagi soguk su
- Hamuru igin:

- 1 paket margarin

- 3 corba kasiJi kakao

- 2 adet yumurta

- 1 su bardagi seker

- 1 paket kabartma tozu

Hazirlanisi:

1 su barda@i seker ve 2 su bardagi soguk suyla serbet hazirlayin. 1 paket margarin, 3 ¢orba kasigi kakao, 2
adet yumurta, 1 su bardagi seker, 1 paket kabartma tozunu karistirip yumusak bir hamur yapin ve 180
derecede pisene kadar bekletin. Sicak firindan ¢iktiktan sonra soguk serbete batirilip ¢ikarin, Gstine
hindistancevizi serpin.
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