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KAKAOLU ISLAK KURABIYE

Oda sicakhiginda yumusamis 125 gram tereyag (8,5 yemek kasigi kadar)
1 tane yumurta

Y2 su bardadindan 1 parmak fazla sivi yagi (120 ml)
1 su bardagi pudra sekeri (200 ml)

4 yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2,5 su bardagi un

Serbeti igin:

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su (oda sicakliginda olmal)

Servis igin:

Hindistancevizi tozu

Islak kurabiye yapimina oda sicakliinda yumusamis tereyagini karistirma kabina alarak baglayalim. Ardindan
sivi yagd, yumurta, pudra sekeri, kakao, vanilya ve kabartma tozunu da karistirma kabina alalim.

Koyulan malzemeleri iyice karigtiralim.

Ardindan unumuzu yavas yavas kontrolll bir sekilde ekleyelim.

Ele yapismayan yumusak kivamli bir hamur elde edelim.

Hazirlanan hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alalim ve yuvarlamaya baslayalim.

Yagl kagit serdigimiz firin tepsisine yuvarlanan kurabiye hamurlarini dizelim.

Finnimizi 180 derecede énceden isitalim.

Isinan firina kurabiye tepsisini yerlestirelim ve yaklasik 20 dakika pigirelim.

Kurabiyelerin pisip pismedigini kirdan yardimiyla anlayabilirsiniz.

Kakaolu kurabiyeler firinda piserken serbeti hazirlama asamasina gegelim.

1 su barda@i su ve 1 su bardadi toz seker tencereye alalim, karistiralim. Ardindan ocagin altini agarak kaynatma
islemine baglayalim.

Seker eriyip serbet kaynamaya basladiktan sonra ocagin altini kapatalim.

Serbetin hizli sogumasi icin bagka bir kaba aktarim yapabilirsiniz.

Pisen kurabiyeler firndan ¢ikarilir ve ilk sicakh@inin ¢ikmasi beklenir.

Kurabiyeyi serbete batirmaniz gerektidi igin serbeti derin bir kAseye dokebilirsiniz.

Kurabiyeleri teker teker serbete koyalim. Arkali nll ¢evirerek serbetleyelim. Burada énemli nokta kurabiyeyi
serbette fazla tutmamaktir. Eger fazla tutarsaniz kurabiye ¢ok fazla serbet ¢ceker ve yumusar.
Serbetledigimiz kurabiyeleri servis tabagdina koyalim.

Tdm kurabiyelere sirasiyla bu islemi yapalim. EQer serbetiniz arttiysa kalan serbeti kurabiyelerin Gzerine
gezdirerek dokebilirsiniz.

Kakaolu kurabiyeler gerbetini iyice cekene kadar bekleyelim.

Serbetini geken kurabiyeler sunum tabagina alinir. Uzerine hindistancevizi tozu serperek servis edebilirsiniz.

Not: Dilerseniz antepfistigi tozu da kullanabilirsiniz.
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