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KAKAOLU ISLAK KURABIYE

https://cook.com.tr

Un 2 Su Bardag

Toz Seker 4 Kahve Fincani
Kakao 3 Gorba Kasig
Tereyadi 10 Corba Kasigi
Ceviz 0.5 Gay Bardagi
Yumurta 2 Adet

Kabartma Tozu 1 Paket
Vanilya 1 Paket

Pastérize Sut 3 Kahve Fincani

2 yumurtayi gukur bir kabin icerisine kirin. Toz sekeri kaba ilave edip ¢irpmaya baglayin. Hafif képarttiikten
sonra tereyadini kabin igerisinde elinizle bastirarak bolin ve dagitin.

Kakao, kabartma tozu, vanilya ve cevizi ekleyin. Olusan karisimi biraz yogurun, daha sonra unu alabildigi kadar
ilave edin ve kivamlastigini hissedene kadar yogurma islemine devam edin.

COOK Yagh Pisirme Kagidini tepsinize serin. Kurabiyeleri elinizle top sekline getirin ve COOK Yagl Pisirme
Kagidinin Gzerine koyun. Pistiginde yayilaca@i icin kurabiyelerin aralarinda bosluk birakmaniz iyi olacaktir. Daha
Onceden isittiginiz 200C’lik firina atin ve 180 derecede 15-20 dakika pigirin.

2 kahve fincani toz seker ve 3 kahve fincani stitl bir araya getirin ve seker tam olarak sitte erimeyecek sekilde
karistirin.

Firindan ¢ikardiginiz kurabiyeleri sosun igerisine batirarak servis edebilirsiniz.
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