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KAKAOLU ISLAK KURABIYE

Yarim su bardagi sekersiz kakao

1 su bardagi beyaz toz seker

Yarim su bardagi eritilmis tereyagi

3 yemek kasigi siviyag

1 yumurta

2 cay kasigi vanilya

Yarim ¢ay kasig kabartma tozu

Yarim ¢ay kasigi tuz

Yeteri kadar un

Istege gére 1/3 su bardagdi ¢ikolata damlalar

Kakaolu 1slak kurabiye tarifi icin bir kapta kakao tozu, beyaz seker, tereyadi ve bitkisel yagi karigtirin. Yumurta
ve vanilyayl tamamen karigana kadar ¢irpin.

Un, kabartma tozu ve tuzu ekleyin. Kuru malzemeleri bir hamur olugsana kadar i1slak malzemelerle karistirmadan
once karistirin ama fazla girpmayin. Gikolata pargaciklarini ekleyin.

Yuvarlak sekil verin ve yagl kagit serili tepsiye dizin. Kurabiyelerinizin gikmasini istediginiz kadar kalin veya ince
bastirin.

180 derecede 6nceden isitilmig firnda 10-12 dakika pigirin. Kurabiyeler firindan yumusak ¢ikacak ama
sogudukca sertlesecektir. (Kuruyacaklari icin fazla pisirmemeye dikkat edin.)

Sogumasi i¢gin tel raflara aktarmadan 6nce gerez kagidinda 10 dakika sogumaya birakin. Kakaolu islak kurabiye
hazir.

Not: Bu kurabiye i¢in daha da islaklik sevenler serbet hazirlayabilir.

© lezzetler.com tarif no:162095 - adi:Kakaolu Islak Kurabiye « génderen:Yemekhane ¢ indirme tarihi:26.04.2025 - 22:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kakaolu-islak-kurabiye-vt1962
https://img.lezzetler.com/yuklenen6/kakaolu-islak-kurabiye-162095.jpg
http://www.tcpdf.org

