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KAKAOLU ISLAK KURABIYE

Hamuru icin:

125 gram tereya@i (oda sicakliginda bekletiimig)
120 ml. siviyag

1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

4 yemek kasigi kakao

1 tath kasidi vanilya 6zuta (tercihe bagh)

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Surubu igin:

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi su (oda sicakliginda)

Servisi igin:

1 yemek kasidi rendelenmis hindistancevizi

Firini 180 derecede isitin. Derin bir karistirma kabina tereyadi ve sivi yadi alin, yumurtayi ekleyin, pudra sekeri,
kakao ve vanilyayi ilave edin.

Parmak uglarinizla tereyagdini ezerek malzemeleri karigtirin.

Elenmis un ve kabartma tozunu azar azar ekleyip kurabiye hamurunu bitinlesene kadar yogurmaya baslayin.
Bir firin tepsisine yagl kagit yerlestirin. Hamurdan ceviz iriliginde pargalar koparip avucunuzun i¢inde
yuvarlayin.

Yuvarladiginiz hamurlarin orta kisimlarina isaret parmaginizla hafifce bastirip diigme sekli verin ve firin tepsisine
dizin.

Onceden isitilmig firnda, hazirladiginiz kurabiyeleri 20-23 dakika kadar pisirin. Ustleri ¢atlayinca firndan
cikartin.

Bu esnada serbeti hazirlayin. Yayvan bir kaseye toz sekeri ve suyu aktarin. Seker tamamen eriyene kadar
kagsikla karigtirin.

Kurabiyelerin ilk sicaginin gegmesi i¢in 3 dakika serin bir yerde bekletin. Her bir kurabiyenin altini ve Ustin(
sekerli suya batirip tepsiye dizin.

Serbeti icine cekmesi icin en az yarim saat beklettikten sonra Gizerlerine hindistancevizi serpin.
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