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KAKAOLU ISLAK KURABIYE

1 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag
1 cay bardadi seker
125 gram tereyagi

4 yemek kasigi kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

3 su bardagi un
Serbeti igin:

2 ¢ay bardagi su

2 cay bardag seker

Once serbetle ise baglayin. Su ile sekeri karistirip kaynatin ve sogumasi icin bir kenara alin.
Yumurtay! mikserle ¢irpin.

Icine tereyadi ve sekeri ekleyip 5 dakika daha ¢irpmaya devam edin.

Kalan malzemeleri ekleyip kulak memesi kivaminda bir hamur elde edene dek yodurun.
Hamurdan kigUk parcalar koparip yuvarlayarak tepsiye dizin.

Firini dnceden 170-180 dereceye ayarlayip kurabiyeleri firina verin.

Ustler gatlamaya baglayinca kirdan testi yapip igleri pistiyse firini kapatin.

Kurabiyeleri sicakken tepsiden alip sogumus olan serbetin icine atin.

2-3 saniye beklettikten sonra gikarip servis tabagina alin.

Uzerine hindistancevizi serperek servis edebilirsiniz.
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