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KAKAOLU ISLAK KURABIYE

Selda Toycu

250 gr margarin (oda sicakiiginda)
2 su bardagdi sivi yag
Y2 su bardag toz seker
2 adet yumurta

1 paket kakao

1 adet sekerli vanilin

1 adet kabartma tozu
3 su bardagi un

Serbet malzemeleri:

1 su bardag st

1 su bardagi toz seker

Oncelikle seker ve siit ocakta isitiimadan birlikte karistirilarak serbet hazirlanir. Kurabiye igin gereken tim
malzemeler bir karigtirma alinarak beraberce yogrulur. Unu azar azar ve hamur kulak memesi kivamina
gelinceye kadar eklemeyi unutmayin. Hamurdan ceviz blyUkliginde parcalar alinarak yuvarlanir ve firin
tepsisine dizilir. Onceden isitiimis 175 dereceye ayarli firinda kurabiyelerin lizeri ¢atlayincaya kadar yaklasik
10-15 dakika kadar pigirilir. Kurabiyeler firndan ¢ikar ¢cikmaz soguk sekerli site batirilip ¢ikarilir ve tepsiye
dizilir. Eger serbeti ¢ok iyi gekmemisse islem 1-2 defa tekrarlanabilir. Tim kurabiyelere ayni islem uygulandiktan
sonra kalan sekerli st de tzerine dokllerek sogumaya birakilir. Kurabiyeler servis tabagina alinarak Gzerine
hindistancevizi veya fistik ilavesi ile servis edilir.
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