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KAKAOLU ISLAK KURABIYE

3 Su Bardagi Un

1 Gay Bardagi Toz Seker

1 Gay Bardagi Siviyag

1 Paket Kakao

1 Adet Yumurta

2 Corba Kasigi Tereyag!

1 Paket Kabartma Tozu

1 Paket Vanilya )
Yeteri Kadar Siislemek Igin Badem
3 Cay Bardagi Su

1 Gorba Kasi@i Limon Suyu
1 Su Bardagi Toz seker

Serbeti icin toz seker ve suyu kiigik bir tencerede kaynatalim. Kaynadiktan 1 dakika sonra limon suyunu
sikalim. Serbet iindiktan sonra buzdolabina alip sogumaya birakalim.

Firnni 180 dereceye ayarlayip derin bir karigtirma kabinda oda sicakligindaki tereyagd, seker ve vanilyayr macun
kivamina gelene kadar mikserle girpalim. Ardindan yumurta, siviyag, kakao, un ve kabartma tozunu ilave edip
yoguralim. lyice 6zlesen hamurdan ceviz buyUkliginde parcalar kopartip, elimizle yuvarladiktan sonra yagh
kagit serilmis firin tepsisine dizelim.

20 dakika kadar pisirip firindan ¢ikardigimiz kurabiyeleri hemen buzdolabindaki serbete batirip biraz
beklettikten sonra ¢ikartalim ve servis tabagina alalim. Uzerlerini file bademle sUsledikten sonra servis yapalim.
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