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KAKAOLU ISLAK KEK

3 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 GCay Bardagi siviyad

5 Corba Kagigi kakao

1 Su Bardag toz seker

1 Adet portakal kabugu rendesi
4 Adet yumurta

1 Su Bardag st

1 Paket kabartma tozu

1 Paket vanilya

4 Su Bardagi un

Yumurtalar bir kabin iginde seker ile birlikte képiriinceye kadar ¢irpin. Uzerine siviyag, erimis margarin, siit,
kakao, kabartma tozu ve vanilyay: ekleyin karigimdan bir su bardagi ayirdiktan sonra kalan karigima 4 su
bardadi unu; portakal kabugu rendesini ilave edin. Yagdlanip unlanmis olan kek kalibina karisimi dékiin.Onceden
isitilmig 170-180 derecelik firnda pigirin. Firindan ¢ikan keki bir sire beklettikten sonra keki kaliptan
¢ikartin.Sonra tzerine ayirmis oldugunuz sosu dokin. Suslemek icin UGzerine hindistan cevizi ve yesil toz fistik
dokerek servis edin.
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