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ISLAK KAKAOLU KEK

2 su bardagi seker

4 yumurta

1 su bardag st

2 corba kasiJi kakao

3 su bardagi un

1 su bardagi sivi yag

1 paket kabatma tozu vanilya

Seker ve yumurtalar ¢irpilir. Stt, yag, kakao ilave edilir, sonra bu karisimdan 1 su bardagi ayrilir ve gerisine un,
kabartma tozu ve vanilya eklenir. 170 derecelik firinda pisirilir. Firindan ¢iktiktan sonra sogumadan, daha énce
ayirmis oldugumuz 1 bardaklik karigim kekin Uzerine iyice ¢ektirilerek ddkdlir. Bir slire sonra servise hazir hale
gelir.
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