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KAKAOLU ISLAK KEK

Malzemeler:

125 g margarin

1 su bardagi toz seker
2-3 yemek kasigi kakao
yarim su bardagi sut

2 yumurta

1 pakett sekerli vanilin
1 su bardagi un

1 poset kabartma tozu

Hazirlanisi:

Margarin, seker, kakao ve siti karigtirarak 1 dakika kaynatin. Ocaktan alip sogutun ve 1 ¢ay bardagi kadarini
ayirin. Kalanina sirasiyla, yumurta sarilari, sekerli vanilin, un ve hamur kabartma tozunu ilave edip ¢irpin.
Yumurta aklarini ayri bir yerde kar haline getirip hamura karistirin. 18 x 30 cm dlgUlerinde ki kaliba yayin.

150° C'ye isitilmig firinda 25-30 dakika pisirin. Firindan ¢ikartip 10 dakika bekletin ve Gzerine ayirdiginiz kakaolu
karigsimi dokun.

ML® Visneli Islak Kek icin tiklayin

Fotograf "OlurMuOlur" tarafindan génderildi. 10.03.2021
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