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KAKAOLU ISLAK KEK

Malzemeler:

- 4 adet yumurta

- 1 su bardagi yogurt

- 1,5 su bardagi seker

- 1 paket margarin

- 1 paket piring unu

- 1 paket Piyale kabartma tozu
- 1 paket kakao

Hazirlanisi:

4 adet yumurta, 1 su barda@ yogurt ve 1,5 su bardagi seker birarada mikserle ¢irpilir. Buna eritilmis 1 paket
margarini ilave ederek bir siire daha karistirin. Daha sonra 1 paket pirin¢ unu ve 1 paket Piyale kabartma tozunu
da katarak karigtirin, daha sonra 1 paket kakaoyuda ilave ederek 20 dk. karigtirin.Karistirma bitince énceden
yaglanmig kek kalibina bosaltin. 180 dereceli firinda 35-40 dk. kadar pigirin. Keki tabagda aldiktan sonra tizerine
sekerli Ilik sit d6kaldr. Istege gore Uzerini kakao veya pudra sekeri ile sisleyebilirsiniz.
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