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KAKAOLU ISLAK KEK

Umut Albayrak

3 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker
1 su bardag st

Yarim su bardagi siviyag
2,5 su bardagi un

1 paket sekerli vanilin

1 paket kabartma tozu
25 gr kakao

Yumurtalar ve toz geker, derin bir kap icerisinde kdpiik koplk oluncaya kadar mikserle girpilir.
Uzerine sut, siviyag, vanilin ve kakao ilave edilir, karigtirimaya devam edilir.

Daha sonra un elenerek eklenir, iyice karistirilir, kabartma tozu eklenir, karigtirilir.

Hazir edilen kakaolu kek hamuru, yaglanmig kek kalibina dokulur, esit bir gekilde yayilmasi saglanir.
Onceden 170 derecede isitiimis firnda yaklasik 30 dakika kadar pigirilir.

Pisip firndan ¢ikarilan islak kakaolu kek, oda i1sisinda sogumaya birakilir.

Soguduktan sonra servis tabagina ters gevrilerek kaliptan ¢ikartilir, dilimlenerek servise sunulur.
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