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KAKAOLU ISLAK KEK
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Sos igin:

2 su bardagi sut

1 cay bardagdi sivi yag
Y2 su bardagi seker

2 yemek kasigi kakao
Kek icin:

4 adet yumurta

1 su bardag seker

Y2 su bardagi sit

1 su bardagi sivi yag
Y2 su bardagi su

1,5 su bardagi un

3 yemek kasigi kakao
5 gr vanilin

10 gr kabartma tozu

1 tath kasidi portakal rendesi

Sos icin olan malzemeleri bir tencereye aliyoruz ve karigtirarak pisiriyoruz. Birka¢ tasim kaynatilan sosu
sogumasi i¢in kenara aliyoruz.

Kek icin seker ve yumurtayl mikser yardimi ile karigtiriyoruz. Sit, su ve yagi ekleyerek ¢irpmaya devam
ediyoruz.

Un, kakao, kabartma tozu, vanilini ve portakal kabugunu ekleyerek spatula yardimi ile karistinyoruz.
Yaglanmis kalipta dnceden isitilmis 180 derece firinda 30 dakika pigirilir.

Keki oda sicakhiginda 10 dakika beklettikten sonra delikler acarak sosu ilave ediyoruz. Sosu ¢ektikten sonra
servis edebilirsiniz.
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