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KAKAOLU ISLAK KEK

1,5 su bardagi seker

2 yumurta

1 klicUk paket kakao

1,5 su bardagi yogurt

1 paket vanilin

125 gram (yarim paket) margarin
2 paket kabartma tozu

2-2,5 su bardagi un

Derince bir ¢cirpma kabinda yumurta ve sekeri krema kivamina gelene kadar ¢irpin.

Seker ve yumurta ne kadar iyi ¢irpilirsa yaptiginiz hamur isi o kadar basaril olacaktir.

Bu da yaklasik 3 dakikallk bir ¢irpma anlamina gelir.

Ardindan margarini bir kapta ocakta eritin ve biraz sogumasini bekleyin.

Kakao, vanilin ve yodurdu ¢irpmis oldugunuz karisima ekleyin ve ¢irpmaya devam edin.

Bu karigima erimis ve biraz iliklasmig olan margarini de ekleyin ve girpin.

Elde ettiginiz karisimdan 1 ¢ay bardagi kenara ayirin.

Bunu daha sonra Uizerine sirmek icin kullanacaksiniz.

Geri kalan malzemenin Gzerine dnce unu ekleyin ardindan ¢irpmadan kabartma tozunu ekleyin ve un ile
kabartma tozunu hafifce birbirine karigtirin.

Girpmaya devam edin.

Kullanacaginiz firin kalibi genellikle bir kare borcam ya da yuvarlak 24-28 cm ¢apinda bir firin tepsisi olabilir.
Malzeme iyi kabardidi i¢in biraz derin olmasinda fayda var.

Firin tepsisini 6nce yaglayin ve tzerine bir miktar un serpin ki yapigma olmasin.

Onceden isittiginiz 180 derece firinda fan kullanmadan tam 45 dk pisirin.

Firindan ¢ikan kekin Gzerine sicakken ayirdiginiz 1 gay bardagi karigimi gezdirin ve sogumaya birakin.
Istediginiz sekilde keserek servis edebilirsiniz.
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