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KAKAOLU ISLAK KEK

3 tane yumurta

1 su bardagi ile toz sekeri

1,5 su bardagi ile st

1 cay bardagdi aygicegi yad

4 yemek kasigi ile kakao

1 tane vanilya

2,5 su bardagi ile un

1 kllte kabartma tozu

Kek kalibinin yaglanmasi igin:
1 yemek kasidi ile tereyagi

Yumurtalar ve toz sekerini, derin bir karigtirma kabinda bir mikser ile toz seker tamamen eriyene kadar
karistirmaya devam edin.

Sit, aycicedi yagdl, kakao ve vanilyayi ilave ettikten sonra karigtirma iglemine devam edin.

Hazirladiginiz sivi kek harcindan blyuk bir su bardagi él¢istinde ayirin.

Kalan kek harcinizin, igine elenmis un ve kabartma tozunu eleme isleminden sonra ayni sekilde karistirmaya
devam edin.

Kek kalibini tereyagiyla yaglayin.

Hazirladiginiz kek karigimini igine kek kalibina aktarin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda 30 dakika pisirin.

Pistikten sonra kekinizi, firndan 5 dakika kadar i¢ini ¢ektikten sonra alin. Bir ince bigak ucu ya da kirdan ile
kekin Uzerine delikler agin.

Hazirladiginiz siviyi kek karigimini yavas yavas ekleyerek, kendi isisi ile igine gekmesini bekleyin.

Sosunu tamamen gektikten sonra islak kakaolu keki, dilimleyerek sonra servis yapin.
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