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KAKAOLU ISLAK KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker
1,5 su bardagi st

1 su bardagi sivi yag
25 gram kakao

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 su bardagi un

Sosu icin:

1 su bardagi kek hamuru
Yarim su bardagi sit
Uzeri igin:

Ceviz

Yumurta ve sekeri pUriizsiiz bir karigim elde edene dek iyice ¢irpin.

Icine sUt, sivi yagd ve kakao ekleyip ¢irpmaya devam edin.

Bu karigimdan 1 su bardagi kadarini ayirip bir kenara alin.

Kalanina kabartma tozu, vanilya ve un ilave edin ve karistirip kek hamuru elde edin.
Tepsiyi iyice yadlayin ve karigimi tepsiye bosaltin.

Firninizi 170 dereceye ayarlayip énceden isitin. Tepsiyi firina verin.

Sosu igin ayirdiginiz hamur karisimina yarim su bardagi stt ekleyin ve kaynatip altini kapatin.
Keki firndan ¢ikarin. 10 dakika kadar ihinmasini bekleyin.

llinan kekin Gzerine sogumus olan sosu gezdirin.

DévilmUs cevizle susleyin.

Birka¢ saat soguttuktan sonra dilimleyerek servis yapin.
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