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KAKAOLU ISLAK KEK

250 gram bitter ¢ikolata
150 gram tereyagi

1 su bardagi un

1 su bardagi toz seker
6 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

Oncelikle gikolatayi orta boy bir tencerede eritin. Tereyadi ve sekeri de ilave ederek karistirmaya baglayin. Unu
azar azar ekleyerek, 3-4 dakika daha karistirip pisirmeye devam edin ve daha sonra sogumaya birakin.
Soguttugunuz bu karigima, yumurta sarilarini yavag yavas katarak, karigtirin.

Ote yandan yumurta beyazlarini bir cay kasigi tuz ile ¢irpin ve yumurta sarilarini eklediginiz ¢ikolatali karigima
ekleyerek, hepsini birlikte robottan gegirin. Bu karigimdan 1 su bardagi kadarini ayirin. Kalanini 25 santimetre
¢apindaki, yaglanmis kelepceli kaliba ddkin. Onceden 175 dereceye ayarladiginiz firnda, 20-25 dakika pigirin.
(Ortasi yumusak kalacak.) )

Piser pismez kaliptan cikarip, bir servis tabagdina alin. Uzerine ayirdiginiz 1 bardak sosu dékin ve soguduktan
sonra servise sunun.
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